
HAUPTSPEISEN 
.........................................................................................
 
mit Fleisch 

20  Hähnchenbrustfilet mit Gemüsesoße,	 € 18,9 
        Salat, Fladenbrot, Beilage
      	
21   Pide mit Lammhackfleisch & Gemüse,	 € 13,9		
       Salat			    
        
22  Hähnchenschnitzel aus der Keule,		  € 15,9 
        Zaziki, Salat, Fladenbrot, Beilage			 
	  
23   Lammpfännchen mit Gemüse,		  € 23,9 
         Salat, Fladenbrot, Beilage

24  Lammfrikadellen mit Gemüse & Käse             € 18,9      	
        überbacken, Salat, Fladenbrot, Beilage
			           
25  Lehmofenplatte, pro Person		  € 25,9         
        mit Lammkotelett, Lamm, Hähnchen, 
        Lammfrikadelle, Salat, Fladenbrot, Beilage
        ab 2 Personen 
.......................................................................................................   	 
 
Vegetarisch

30  Geschmorte Aubergine	  	                  € 15,9		
        mit Käse überbacken, 
        Salat, Fladenbrot; Beilage			 
     
31   Rote Paprika mit Bulgur gefüllt		  € 14,9 
        mit Käse überbacken,  
        Zaziki, Salat, Fladenbrot		
  
32  Pide mit Edamer und Gemüse,		  € 12,9
        Salat					      

33  Pide mit Schafskäse und Gemüse,
       Salat					     € 14,9		
				  
 .......................................................................................................   
 
Vegan

40  Geschmorte Aubergine,		                   € 14,9 
        Salat, Fladenbrot, Beilage		

41    Rote Paprika mit Bulgur gefüllt,                             € 13,9
         Hummus, Salat, Fladenbrot	
		
42   Mediterranes Gemüse, geschmort, 		 € 15,9 
         Salat, Fladenbrot, Beilage 
	

G

Beilagen zu Hauptgerichten 

wählbar, wenn ausgezeichnet: 
.1 Reis .2 Bulgur .3 Kartoffeln  
........................................................................ 
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STARTER 
Vorspeisen oder kleiner Hunger

..........................................................  
Suppen

1   Linsen 			    € 6  
2  Kürbiscreme		   	  € 6 

.........................................................

Kalte Vorspeisen

6   Zaziki			    € 4 
				  
7   Gehacktes Gemüse	  	  € 5 
      (scharf)
8   Kartoffelsalat		   € 5 

9    Hirse	  		   € 5 

10  Hummus 			    € 6 

11   Joghurt mit Spinat		   € 5 

13   Geschmorte Aubergine	  € 5 
        
15  Schafskäse			    € 6	  

16  Gemischter Vorspeisenteller € 6,9 
       je Person

....................................................................... 
 

G

Dessert 
 
50   Tartufo Classico		    € 4,9 
          
51    Crème Brûlée		   € 4,9 
         

........................................................................

A

G

A, G

A, G

A, G

G

G

G

G, C

G

G

A

A, G, C

      Das Fladenbrot    wird täglich frisch hausgemacht.

G



Bier 
 
Herrenhäuser vom Fass                  0,33l 	 € 3,5 
				    0,5l	 € 5 
 
Alsterwasser		                   0,33l 	 € 3,5 
				    0,5l	 € 5 
 
Flaschenbiere 
(verschiedene Sorten) 
			                    0,33l	 € 3,5	  
				    0,5l	 € 5 

Hefeweizen			   0,5l	 € 5 
Alkoholfrei			   0,33l	 € 3,5

....................................................................................... 
 

Heisses
.......................................................................... 
 
Kaffee
 
Cafe Crema			                € 2,5 
Espresso einfach/doppelt	              € 2 / € 3
Cappuccino 			                € 3,5 
Latte Macchiato 		               € 4
Milchkaffee 			                € 3.5 
 
Tee				                 € 3  
Apfel, Ingwer, Zitrone, Minze		   

.........................................................................................

GETRÄNKE 
 
Softdrinks 

.......................................................................................

 
Stilles Wasser  			   0,25l	 € 2,5 		
(in Flasche)			   0,75l        € 6 
 
Mineralwasser			   0,25l	 € 3 		
(in Flasche)			   0,75l       € 7 
 
Ayran/Joghurtgetränk  		 0,2l 	 € 2,5 

Coca Cola, Fanta, Sprite	 0,2l         € 3 
(in Flasche) 
 
Fritz Cola, Cola Zero 		  0,33l 	 € 3.5 
(in Flasche) 
 
Fritz BIO			   0,33l 	 € 4 
(verschiedene Sorten in Flasche) 
 
Säfte BIO 			   0,2l	 € 3,5 
(verschiedene Sorten in Flasche)

Aperitifs 
 
Raki 		       45%                4cl          € 5,5                                                                               
Campari Soda       25%                4cl          € 5,5                                                                          
Campari Orange   25%                 4cl          € 5,5                                                                      
Martini Bianco        15%                5cl          € 4,5 
Aperol Spritz		               4cl          € 7,9 
Hugo			                4cl          € 5,5  	
	  
Spirituosen 
 
Ouzo		      38%                2cl          € 2,8                                                                               
Raki    		      45%                4cl          € 5,5                                                                          
Sambuca   	     38%                2cl          € 2,8                                                                      
Malteser     	     40%                2cl          € 3 
Chivas Regal	     40%                2cl          € 4,9 
Chivas Longdrink	              4cl              € 8,9 
Wodka Lemon		               4cl          € 7,9 
Wodka Ginger		               4cl          € 7,9 
 
Liköre 
 
Amaretto	     25%                2cl          € 2,8                                                                               
Ramazotti    	     30%                2cl          € 2,8                                                                          
Averna  	     29%                4cl          € 5,5   

...................................................................................                                                                  
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Rotwein 
 
Merlot Roe IGT			   0,2l	 € 5,9   		
Soligo Antonuti Friaul-Italien	

Primitivo Trentacoste IGT	 0,2l	 € 6,9   		
NAE Apulien-Italien	

Nero d‘Avola Sicilia Trovati	 0,2l	 € 5,9   		
Mezzacorona Sizilien Italien	  

...................................................................................... 
 
Rosé 
 
Rosato Collevento		  0,2l	 € 5,9 
Soligo Antonuti Friaul-Italien

...................................................................................... 

 
 
 

 

Flaschenweine

Weisswein 
 
Vermentino Timo 2024           	                   0,7l       € 15,9 
San Marzano Apulien-Italien 
 
Lugana Mandolara, 2024   	                   0,7l       € 22,9 
Valerio Zenato Venetien-Italien 
 
Edda Bianco Salento, 2022  	                   0,7l       € 25,9 
San Marzano Apulien-Italien 
 
Lugano Le Creete, 2022  	                   0,7l       € 33,9 
Ottella Venetien-Italien

...................................................................................................... 
 
Rotwein 
 
Sangiovese Colli Pesaresi, 2021                 0,7l       € 16,9 
Guerrieri, Marken-Italien 
 
Indio Montepulciano d‘Abruzzo, 2019          0,7l      € 15,9 
Bove, Abruzzen-Italien 
 
Primitivo di Manduria Talo, 2022               0,7l       € 18,9 
San Marzano, Apulien-Italien 
 
Brunello di Montalcino Altesino, 2018     0,7l       € 64,9 
Altesino, Toskana-Italien

...................................................................................................... 
 
 
 
 
 
 
 

offene Weine 

Weisswein 

 
Chardonnay Soligo IGT		 0,2l	 € 5,9   		
Soligo Venetien Italien					   
			    
Pinot Grigio Roe IGT		  0,2l	 € 5,9 
Antonuti Friaul-Italien 
 
Mosel Riesling			  0,2l	 € 5,9 
Rheinland-Pfalz, Deutschland
 
....................................................................................... 
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Allergene: A= glutenhaltiges Getreide, B= Krebstiere, C= Eier, D= Fische, E= Erdnüsse, G= Milch, H= Schalenfrüchte, I= Sellerie, K= Sesam
Zusatzstoffe: 1= Chinin, 2= Coffein, 3= Farbstoffe, 4= Konservierungsstoffe
5= Süßungsmittel/ Phenylalaninquelle, 6= Teein



Deutsche Moselweine vom Weingut Klein-Götz 
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Rotwein 
 
Spätburgunder		  0,2l	 € 7,9		
trocken,  
Rubinrot mit seidigen Tanninen mit Aromen  
von Brombeere und Waldfrucht. 
 
Rosé 
 
Bruttiger Dornfelder		   0,2l       € 6,9 
trocken, 
Kirschroter Rosé mit Aromen von 
Erdbeeren und Himbeeren.

 

Perlwein 
 
Lena‘s Rotling Secco			   0,1l	 €5,9 
Roter Secco. Ein spritziger Sommergenuß.
 

Flaschenweine

Weisswein 
 
Spätburgunder Blanc de Noir   	                  0,7l       € 28,9 
halbtrocken, helles Gelb mit roten Reflexen; 
duftige Noten von reifen, gelben Früchten wie Quitte, 
Pfirsich und Aprikose; 
am Gaumen Aromen einer leicht mineralischen Säure; 
harmonischer und lebendiger Nachhall. 

Rotwein

„Zarte Finesse“	 		  0,7l       	 € 29,9 
halbtrocken, Riesling Hochgewächs, 
Strohgelb mit grünlichen Reflexen; im Duft zeigen sich 
Aromen von Zitrus, Apfel und Birne mit floralen Anklän-
gen; vollmundig und harmonisch ausbalanciert am Gau-
men, vielschichtiger und fruchtgeprägter Nachhall. 
 
 „Fantasie“				    0,7l       	 € 32,9		
lieblich, Riesling Hochgewächs, 	  
Zartes Strohgelb; im Duft die elegante Frucht 
von Pfirsich, getrockneter Aprikose,
Ananas, Grapefruit und Mango. am Gaumen vereint sich 
die spannende Säure mit einer pikanten Ananassüße; 
vielschichtig mit langem Nachhall. 

Pinot Noir Reserve			   0,7l	 € 39,9
trocken, Rubinrot mit seidigen Tanninen. 
Vollmundig mit Aromen von Waldbeeren und Vanille.

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

offene Weine 

Weisswein 
 
Mosel Riesling			   0,2l	 € 6,9   		
trocken, hellgelb mit Aromen  
von Apfel und Birne; 
wenig Säure
				  
Mosel Riesling			   0,2l	 € 6,9             	
halbtrocken, milder Geschmack,  
hellgelb mit Aromen von 
Birne und Stachelbeeren;  
wenig Säure

Mosel Riesling, 	   	 0,2l	 € 6,9  
lieblich, hellgelb mit Aromen von  
Apfel und Pfirsich.
 
Grauburgunder		  0,2l	 € 7,9 
trocken, helles Strohgelb;  
Noten von Pfirsich, Aprikose,  
Litschi und Sternfrucht mit würzigen  
Anklängen 

 


